
FICHA TÉCNICA COCOA LUKER 

PREMIUM 

CÓDIGO: PBOG-DD-FT-323 

EDICIÓN: 3 

FECHA: OCTUBRE 2022  
 

IDENTIFICACIÓN DEL PRODUCTO 
 

Denominación: CACAO EN POLVO NATURAL REDUCIDO EN GRASA. 

Marca: Luker 

Descripción: Cacao en polvo natural libre de colesterol sin azúcar 

Lista de ingredientes: Cacao en polvo natural reducido en grasa, sabor artificial a vainilla 

Presentación:  100g, 230g 

País de origen: Colombia 

 

PROPIEDADES DEL PRODUCTO 

 
CARACTERÍSTICAS SENSORIALES 

CARACTERÍSTICA ESPECIFICACIÓN MÉTODO 

Sabor y olor 
Típicos de cacao, no posee 

sabores y aromas extraños 

Análisis Sensorial 

Color 
Propio de Cocoa natural, no 

tratada. 

Análisis Sensorial 

Apariencia Pulverizado Análisis Sensorial 

 
CARACTERÍSTICAS FÍSICO – QUÍMICAS 

CARACTERÍSTICA   UNIDAD  ESPECIFICACIÓN  MÉTODO 

Humedad % 3,0 máximo 

AOAC 931.04 - Gravimetría en 

determinador halógeno de 

humedad 

Grasa % 15,5 – 17 
AOAC 963.15 - Resonancia 

Magnetica Nuclear (RMN) ) 

pH - 5,50 – 5,70 AOAC 970.21 

 

CARACTERÍSTICAS MICROBIOLÓGICAS 

CARACTERÍSTICA UNIDAD ESPECIFICACIÓN  MÉTODO 

Recuento de 

bacterias mesófilas 

aerobias  

UFC/g 10.000 

AOAC 966.23 - Recuento en placa 

por profundidad / AOAC 2015.13 - 

Recuento en placa Petrifilm ™ 

Recuento de 

hongos y levaduras  
UFC/g <100 

ISO 21527-2 - Recuento en placa por 

profundidad / Soleris® Direct Yeast 

and Mold Test. AOAC® Método 

validado SM por AOAC® - Certificado 

No. 051301 / AOAC 2014.05 – 

Recuento en placa Petrifilm ™ 

Recuento de 

Enterobacterias  
UFC/g <10 

ISO 21528-2 - Recuento en placa por 

profundidad / AOAC 2003.01 - 

Recuento en placa Petrifilm ™ 

Recuento de 

Coliformes totales  
UFC/g <10 

ISO4832 - Recuento en placa por 

profundidad / AOAC 998.08 

Recuento en placa Petrifilm ™ 

Recuento de 

Escherichia coli  
UFC/g <10 

ISO4832 - Recuento en placa por 

profundidad / AOAC 998.08 

Recuento en placa Petrifilm ™ 
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Recuento de 

Staphylococcus 

aureus (+)  

UFC/g <100 

ISO 6888 - Recuento en placa por 

superficie 

Recuento de 

Bacillus Cereus  
UFC/g <100 

ISO 7932 - Recuento en placa por 

superficie 

Salmonella A/P AUSENCIA 
AOAC edición 20:2026 967.26/ NTC 

4574 versión 1: 2007 

 

 

INFORMACIÓN NUTRICIONAL 

 
Información nutricional en base 100 g: 

 
Energía                                  436 kcal 

Energía                                   1824 kJ 

Proteína Total                                    22,85 g 

Carbohidratos totales                        54,2 g 

    Azúcares                                       3,7 g 

       Incluye azúcares añadidos             0 g 

    Fibras Dietética                       42,86 g 

Grasa Total                        14,24 g 

Grasa Saturada             8,71 g 

Ácidos Grasos Trans                           0 g 

Colesterol                      0 mg 

Sodio                  14,2 mg 

Calcio                185,6 mg 

Hierro                  24,4 mg 

Vitamina A          0 UI (0 mcg) 

Vitamina C                      0 mg 

Zinc                                               8,09 mg

DECLARACIONES DE INOCUIDAD 

ALERGENO 

COMO 

INGREDIENTE 

(S/N) 

PRESENTE EN PRODUCTO 

FABRICADO EN LA 

MISMA LÍNEA (S/N) 

PRESENTE EN 

LA PLANTA 

(S/N) 

Cereales con Gluten y sus 

derivados 

N N N 

Cacahuates o Maní y sus 

derivados 

N N N 

Crustáceos y sus derivados. N N N 

Pescado y sus derivados. N N N 

Huevos y sus derivados N N N 

Frutos secos y derivados N N N 

Leche y sus derivados N N S 

Soya y sus derivados N S S 

Anhídrido sulfuroso y sulfitos en 

concentraciones superiores a 10 

mg/kg o 10 mg/litro expresado 

como SO2 

N N N 

Apio y sus derivados N N N 

Mostaza y sus derivados N N N 

Semillas de sésamo y sus 

derivados 

N N N 

Moluscos y sus derivados N N N 
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CARACTERÍSTICAS UNIDAD ESPECIFICACIÓN MÉTODO 

Metales 

Pesados 
Plomo ppm 1,0 máximo AOAC 999.11 

Micotoxinas 
Aflatoxinas (Suma 

de G1, G2, B1, B2) 
ppb Máximo 10 máximo 

AOAC 994.08 - 

LC-MSMS 

Material extraño -- AUSENCIA AOAC 965.38 

Plaguicidas - 
Según Legislación de 

Comunidad Europea 

GC-MSMS / LC-

MSMS 

 

Declaración No OGM: El producto es elaborado con materias primas no OGM. Cumple con 

lo establecido en los reglamentos 1829 y 1830 de 2003 CE. 

 

INSTRUCCIONES DE PREPARACIÓN 
A un pocillo de leche caliente, mezcla de agua-leche o agua de panela, agregue una 

cucharadita de COCOA LUKER PREMIUM. Endulce al gusto. Bata con molinillo, licuadora o 

cuchara hasta obtener una deliciosa bebida. 

 

 USOS  

USO PREVISTO:  Producto para uso en alimentos y como materia prima en la industria de 

confitería y repostería. 

 

USO NO PREVISTO: Consumo del producto después de la fecha de vencimiento, uso del 

producto almacenado en condiciones inapropiadas que alteren sus características 

sensoriales, fisicoquímicas y microbiológicas. 

 

APTO PARA DIETAS (S/N) 

Kosher  N 

Vegetariana S 

Vegana S 

 

ESPECIFICACIONES DE EMPAQUE, EMBALAJE Y DISTRIBUCIÓN    
 

PRESENTACIÓN 230g 

EMPAQUE MATERIAL DIMENSIONES PESO UNIDAD 

Primario Envoltura BOPP 

TRANSPARENTE + PEBD 

320mm x 250mm 236g 

Secundario Bolsa  760mm x 350 mm x 

100mm 

5,73Kg 

Terciario - - - 

Total unidades por pallet 

/ Peso Aproximado 

63 bolsas 360,9Kg 

Tendido por pallet 9 tendidos 

Unidades por tendido 7 pacas x tendido 

Altura total pallet 1,270m 
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PRESENTACIÓN 100g 

EMPAQUE MATERIAL DIMENSIONES PESO UNIDAD 

Primario Envoltura BOPP 

TRANSPARENTE + PEBD 

267mm x 220mm 104g 

Secundario Bolsa  760mm x 350 mm x 

100mm 

4,20Kg 

Terciario - - - 

Total unidades por pallet 

/ Peso Aproximado 

84 bolsas 352,8Kg 

Tendido por pallet 12 tendidos 

Unidades por tendido 7 pacas x tendido 

Altura total pallet 1,270m 

 
 

REQUISITOS PARA EL ALMACENAMIENTO Y TRANSPORTE 
 
VIDA ÚTIL: 2 años a partir de la fecha de fabricación bajo las condiciones de  

almacenamiento recomendado 

 

CONDICIONES DE CONSERVACIÓN ANTES Y DESPUÉS DE ABRIR: Almacenar en lugares 

frescos y secos a una temperatura 30 °C y una humedad inferior al 70%, retirado de la pared 

y el piso para evitar la transmisión de humedad.

SELLOS Y CERTIFICACIONES 

PRODUCTO: N/A 

SISTEMAS DE GESTIÓN: FSSC 22000, ISO 9001, BASC 

 

EDITÓ REVISÓ APROBÓ 

Auxiliar Empaques 

Jefe de Control Calidad                                       

Profesional Asuntos Regulatorios                                 

Profesional Investigación y Desarrollo 

Director Investigación 

y Desarrollo 

Calle 13 Nº 68 -98. PBX: 447 37 00. Fax: 262 58 42. Bogotá, D.C. – Colombia. 

www.casaluker.com   -   www.lukerchocolate.com  -   lukercacao@casaluker.com.co 

 

http://www..casaluker.com/
http://www.lukerchocolate.com/


RESOLUCION Nro. 2023046656

Por la cual se concede una Notificación Sanitaria de Alimentos (Bajo Riesgo)

El Director de Alimentos y Bebidas del INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y
ALIMENTOS INVIMA, en ejercicio de las facultades legales conferidas en el Decreto 2078 de 2012, con
base en lo previsto por la Ley 9a. de 1979, Ley 1755 de 2015, Resolución 2674 de 2013 modificada por

la Resolución 3168 de 2015, Resolución 719 de 2015.

ANTECEDENTES

Por medio del Decreto - Ley 019 de 2012, se dictarón postulados para suprimir a reformar regulaciones,
procedimientos y trámites innecesarios existentes en la administración pública.

El Articulo 126 de la precipitada norma establece: "Los alimentos que se fabriquen, envasen o importen para
su comercialización en el territorio nacional requerirán de Notificación Sanitaria, permiso sanitario o registro
sanitario, según el riesgo de estos productos en salud pública, de conformidad con la reglamentación que
expida el Ministerio de Salud y Protección Social, dentro de los seis (6) meses siguientes a la entrada en
vigencia del presente decreto".

En consecuencia, la Resolución 2674 de fecha 22 de julio de 2013, reglamentó el aludido articulo con el fin
de garantizar su aplicación.

Que mediante Resolución No. 719 de Marzo 11 de 2015 se establece la clasificación de alimentos para
consumo humano de acuerdo con el riesgo en salud pública.

Que mediante la Resolución 3168 de 2015, el Ministerio de Salud y Protección Social modificó el Articulo 37
de la Resolución 2674 de 2013.

Que mediante escrito radicado bajo el No. 20231260564 de fecha 2023/10/04 el (la) Señor(a) RODRIGO
AUGUSTO NOVILLO RODRIGUEZ actuando en calidad de apoderado y/o representante legal, presentó
solicitud de concesión de Notificación Sanitaria para el producto abajo referido

CONSIDERACIONES

Verificados los requisitos establecidos en el Articulo 38 de la Resolución 2674 de 2013 y la Resolución 719
de 2015, y en cumplimiento con las disposiciones sanitarias para la concesión de dicho trámite, la Dirección
de Alimentos y Bebidas del Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos  INVIMA, .

RESUELVE

ARTICULO PRIMERO: Conceder NOTIFICACION SANITARIA por el termino de DIEZ (10) años  al producto
que se describe a continuacion:

N O T I F I C A C I O N
SANITARIA No.:

NSA-0014863-2023

VIGENTE HASTA: 2033/10/04

EXPEDIENTE: 20264740 RADICACION: 20231260564

MODALIDAD: FABRICAR Y VENDER

PRODUCTO: CACAO  EN  POLVO  NATURAL,  VARIEDADES.  TRADICIONAL  SIN  AZUCAR,
CLAVOS  Y  CANELA  SIN  AZUCAR.,

MARCA: CHOCOLATADA,  LUKER,  COCOA LUKER,  SAO,  SURTIPLAZA,  CASA  REAL,
LUKER  CACAO.,

PRESENTACION
COMERCIAL:

Rango de 4 gr hasta 25 Kg,

TITULAR(ES): SUCESORES  DE  JOSE  JESUS  RESTREPO  Y  CIA.  S.A.,  CASALUKER  S.A.,
LUKER  S.A.  con  domicilio  en  BOGOTA  -  D.C.,

FABRICANTE(S): SUCESORES  DE  JOSE  JESUS  RESTREPO  Y  CIA.  S.A.,  CASALUKER  S.A.,
LUKER S.A. Ubicado en la CALLE 13 # 68 - 98, con domicilio en BOGOTA - D.C.,

ARTICULO SEGUNDO: El producto debe cumplir con los requisitos sanitarios que le sean aplicables en
materia  de  rotulado  de  alimentos  de  conformidad  con  lo  dispuesto  en  la  Resolución  5109  de  2005,
Resolución  333  de  2011  si  es  el  caso.
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________________________________
CARLOS ALBERTO ROBLES COCUYAME

DIRECTOR TECNICO DE ALIMENTOS Y BEBIDAS

ARTICULO TERCERO: Los derechos que se deriven de esta resolución,  quedarán sujetos a revisión
posterior de la documentación que soporta el cumplimiento de los requisitos exigibles según el caso, por
parte de la DIRECCION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS DEL INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE
MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS -  INVIMA,  quien así  mismo realizará las  actividades de Inspección,
Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con la previsto por la Resolución 2674 de 2013
modificada por la Resolución 3168 de 2015.

ARTICULO CUARTO: AUTORIZAR el agotamiento de 1004184 unidad (es) de etiquetas en sus diferentes
presentaciones comerciales y marcas autorizadas amparadas bajo el Registro Sanitario Nro. RSAM15I1403,
expediente Nro. 19939269. Así mismo, para alimentos importados cobija las importaciones del producto con
las etiquetas que declaran el citado registro.

ARTICULO QUINTO: La vigencia de la presente Notificación Sanitaria se contara a partir de la firmeza  de la
presente  resolución  de  conformidad con lo  dispuesto  en  el  articulo  87  del   Código  de  Procedimiento
Administrativo  y  de  lo  Contencioso  Administrativo.

ARTICULO SEXTO: La presente resolución rige a partir de la fecha de ejecutoria.

De igual manera, el Instituto Nacional de Vigilancia de Medicamentos y Alimentos – INVIMA, manifiesta que
el interesado declaró que el producto amparado cumple con todos los requisitos establecidos por el Artículo
126 del Decreto 019 de 2012, Resolución 2674 de 2013 y Resolución 719 de 2015 y las normas  sanitarias
vigentes aplicables, y que toda la información suministrada a la autoridad es auténtica y veraz, que su
comercialización será posterior a la presente notificación cumpliendo estrictamente con las especificaciones
de calidad definidas para el producto y que se encuentra sometido vigilancia posterior por parte de las
autoridades sanitarias correspondientes, de acuerdo con lo establecido en las precitadas normas. Por lo tanto
asume la responsabilidad sobre cualquier inconsistencia que se presente entre la información suministrada y
la que resulte de las acciones que se ejerzan por parte de las autoridades.

NOTIFIQUESE Y CUMPLASE

Se expide en Bogotá D.C. el 4 de Octubre de 2023

Los derechos que se deriven de esta Notificación Sanitaria quedarán sujetos a revisión posterior por parte del
INSTITUTO NACIONAL DE VIGILANCIA DE MEDICAMENTOS Y ALIMENTOS INVIMA quien realizará las
actividades de Inspección, Vigilancia y Control  a que halla lugar de conformidad con lo previsto por la
Resolución 2674 de 2013.

La impresión en soporte cartular (papel) es una reproducción del documento original que se encuentra en
formato electrónico firmado digitalmente, cuya representación digital goza de plena autenticidad, integridad y
no repudio, en cumplimiento de la ley 527 de 1999 (Artículos 6 a 13 y 28) y de la ley 962 de 2005 (Artículo 6)

NOTA: La información consignada es fiel copia de la inscrita en la Base de Datos de Registros
Sanitarios del INVIMA a la fecha de su expedición. El documento electrónico se puede consultar en la
dirección http://www.invima.gov.co

Este espacio, hasta la firma se considera en blanco.
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Firmado digitalmente por
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